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Mas de Capdaniel, Le Merle Blanc,
St-Guilhem-le-Désert 2023
EG91PC91JH 88

en.masdecapdaniel.fr

A hay- and citrus-driven nose leads onto

a palate of creamy lemon and stone fruit,
enveloped in a light, creamy weight.
Delicate, soft, saline and smoky. Dry, fleshy
finish. Drink 2024-2032 Alc 13.5%
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Mas de Capdaniel, Les Cormiers, Terrasses du Larzac
Languedoc Roussillon, France 2021 - 91 points

« Entincing spicy aromas open onto wild strawberry and red berries inside a
frame of well-moulded tannin. Light herbal touches of laurel and linden are
flecked through the fresh juicy fruit and cinnamon spice. »

Nathalie Earl, Terrasses du Larzac report 2023
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TERRASSES DU LARZAC

LES VENDANGES
DE TOM
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Mas de Cap Daniel
Les Vendanges de Tom 2021
91/100

Robe rubis. Des petites notes de grenadines qui révelent le caractere
frais de ce vin, en plus de la cerise a |'eau-de-vie et du sureau. Au
palais, la cuvée s’annonce légére et réglissée. La belle acidité comme
gourmandise, un petit coup de « reviens-y », quelle élégance, quel vin
étonnant !

@ Effloché de boeuf sauté au soja, graines de coriandre.
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MAS DE CAPDANIEL

LE MERLE BLANC 2020

Par Jacques Cairel

Chague week-end, retrouvez |a sélection du caviste Cairel
Cefte semaine, partons a la rencontre du « Merle blanc 2020 »
du Mas de Capdaniel, & Gignac.

Le nom du domaine Gignacois vient de a ti4e d'agneau = soit « Cap d'agnisl ».
A 15 ke & louest de Maonpellier, les 18 hectares du mas de Capdanel somt
travailiés dans e respect de l'ervironnement. | se rouve 8 | 50m d'altitude
et 523 vignes, de 50 ans en moyenne, sont composées de huit cépages

La famille Joullié en est & la tite depuis quatre générations et produit des
ving de caractére, & la grande complexité aromatique grace 4 la fraicheur
qui descend du Larzac et inonde |es wignes. Cette cuvée est composde 4
100% de grenache aris, issus de vieilles vigres vendangées & la main sar
un 5ol argilo calcaire

METROPOLITAIN - MARS 2022

; DEGUSTATION :
© LE MERLE BLANC 2020

5a robe et coulas cristal aee
des refleds argeving

Lo mez 5'ouvie S des notes de citron
ot de mandarine ot de feuile de menthe

La bouche est chamue et épcée
avec une balle longuewr

LL'avis du pra - cette cuvés B 188
élégante et chaleweyes.
Servez la enire 12°C

ot 149°Cavec des aspenges,

wne yiamde blanche, un pélardon
o snrbet citron vert.

ALAIN
BARBE

Pic vert




Domaine

Cap Daniel

TERRASSES DU [LARZAC
Vendanges du petit Tom 2016
16 €

Les plus vieilles vignes saluent le
petit dernier | Exubérant au premier
nez, éclatant de cassis et anis confit,
il se fait suave au palais, tout en
souplesse. Encadrées par des tanins
poudrés, on retrouve les saveurs
cassis, reglisse, puis les arbmes de
cédre frais. Un séducteur qui peut
encore attendre en cave.
Brochette de magret
aux figues.

Brotte, papes
en Chateauneuf

pour vos fetes

| \1

Le plan secret f
pour ['enotourisme, & '
-y % . E
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Lareleve
des femmes

77 vendanges... Terre Ravivez
etaprés? d'influences la flamme !
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Homme et cheval, un méme labeur

D'apres le témoignage de Vincent Jouille
Domaine de Cap d'Aniel

Sur les terrasses du Larzac, Bayard le cheval tirait la charrue pour
aérer la terre et préparer le terrain pour la vigne. C'est une tache
qu'il accomplissait avec son maitre. Les deux étaient soudés dans
le méme effort. La vigne avait été sulfatée au préalable a l'aide
d'une sulfateuse portée a dos d'homme. Sur 25 hectares, la vigne.
25 autres hedtares étaient constitués de garrigues, appelés com-
munément « le dortoir a sanglier ». Il faut savoir que les sangliers
adorent le raisin ! La terre avait appartenu au grand-pére, puis au
pére de l'actud vigneron. Le grand-peére était né a Saint Jean de
Fos. Il possédait des terres dans ce village et aussi a Gignac et a
Cap dAniel. 1l avait du diviser ce patrimoine entre ses enfants.
Maintenant, |'exploitation de la vigne est devenue plus sophisti-
quée avec une aide mécanique importante. Au départ, le cépage
« Carignan » était dénigré. Actudlement, le petit-fils vigneron réa-
lise une montée en gamme des produits qui aurait étonnée son
grand-pére. Cela rend le travail de la vigne encore plus passion-
nant. Deux vignes plantées en 1959 donnent encore un vin excel-

lent. Quel beau patrimoine !

MIDI LIBRE - NOVEMBRE 2016
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